
All'ingresso a disposizione dei clienti troverete la tabella completa degli allergeni. PER QUALSIASI DUBBIO CHIEDI AL NOSTRO PERSONALE

menu

Per i dolci chiedere 
al personale

Hamburger 
MATTARELLO    € 16,00
Pane, hamburger di manzo sardo, pomodoro,
pecorino sardo, cipolle caramellate, peperoni 
grigliati, salsa BBQ, insalata e bacon

UTENSILE    € 16,00
Pane, hamburger di manzo piemontese, salsa
yogurt, cipolle caramellate, provola dolce,
pomodoro, insalata e bacon

MESTOLO     € 16,00
Pane, hamburger di manzo, cipolle caramellate, 
garlic sauce, cheese, uovo, bacon, pomodoro e 
insalata

CANOVACCIO    € 16,00
Pane, hamburger di manzo, gorgonzola, maionese,
pomodori secchi, cipolle caramellate, insalata e 
bacon

CIABATTA     € 16,00
Pane, hamburger di manzo, bufala DOP, zucchine e 
melanzane grigliate, insalata, pomodoro, olio Evo e 
basilico

GREMBIULE     € 16,00
Pane, hamburger di manzo, grana, prosciutto
crudo, insalata, pomodoro e salsa yogurt

BRONTOLONA    € 16,00
Pane, hamburger di manzo, bacon, cipolle 
caramellate, maionese, cheese, pomodoro, insalata e 
top di onion ring
 
DOPPIO BACON BURGER  € 16,00
Pane, doppio hamburger di fassona, pomodori, 
bacon, cheese e salsa burger

DOPPIO CHEESE  BURGER  € 16,00
Pane, doppio hamburger di fassona, pomodori, 
cheese e ketchup

Aggiunta ingredienti da                               + € 1,50
Hamburger senza glutine                             + € 3,00

I nostri taglieri

Piatti completi

I menu sono accompagnati da tigelle,
gnocco fritto ordinabili 2 volte e salse di nostra produzione

TAGLIERE TRADIZIONALE  € 19,00
prosciutto crude di San Daniele dop 24 mesi,
prosciutto cotto alta qualità, salame colli piacentini, 
mortadella con pistacchio siciliano gran riserva e 
pancetta bergamasca

TAGLIERE SFIZIOSO   € 19,00
spianata romana, speck Alto Adige IGP, coppa di 
Parma IGP, spianata calabra piccante e lardo delle 
apuane stagionato 

TAGLIERE ITALIANO   € 20,00
prosciutto crudo di San Daniele DOP 24 mesi, salame 
colli piacentini, coppa di parma IGP e tris di formaggi

TAGLIERE VEGETARIANO   € 16,00
Verdure grigliate, tris di formaggi, cipolle caramellate, 
olive taggiasche e cuore di carciofo

TAGLIERE PIACENZA    € 18,00
coppa piacentina IGP, stracchino e gnocco fritto

CAPRESE    € 12,00
Mozzarella di bufala, pomodorini e basilico

BRESAOLA    € 15,00
Bresaola della Valtellina IGP, parmigiano
reggiano DOP  e rucola

PROSCIUTTO SAN DANIELE   € 16,00
Prosciutto crudo di San Daniele 24 mesi e
mozzarella di bufala DOP

TACCHINO TONNATO   € 12,00
Arrosto di tacchino affettato, rucola, pomodorini
e salsa tonnata

ITALIA     € 16,00
Pomodoro, bufala campana DOP, pomodorini 
cigliegino, origano, rucola selvatica e scaglie di grana.

LOMBARDIA    € 16,00
Mozzarella di bufala campana DOP, bresaola della 
Valtellina, rucola selvatica e cremosino d’ alpeggio 
aromatizzato alle erbe piccantine.

MEDITERRANEA    € 16,00
Pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP, filetti 
di acciughe, olive e pomodorini cigliegino

TOSCANA    € 16,00
Lardo di Colonnata IGP, miele di acacia, grana di pepe 
bianco Muntok e glassa di aceto balsamico.

S fiziosita’

Secondi piatti
Pinsa Romana

Pimi piatti

...per accompagnare

Preparazioni semplici, piatti di qualità per chiacchierare 
mentre si beve del buon vino

LE BORETTANE    € 5,00

CARCIOFI ALLA CRUDAIOLA  € 6,00

OROLOGIO DI FORMAGGI  € 10,00

* PATATINE FRITTE   € 5,00

* ONION RINGS    € 5,00

* OLIVE ASCOLANE   € 5,00

* RED HOT JALAPEÑOS                             € 7,00

ZUPPETTA O IMPEPATA DI COZZE   € 13,00

ZUPPETTA O SOUTÉ DI VONGOLE € 13,00

ANELLI DI TOTANO ALLA SICILIANA € 13,00

BALL’S PULLED PORK   € 7,00

TORTINO DI VERDURE   € 15,00

PANINO TARTARE   € 20,00

TARTARE 150 gr di fassona piemontese    € 20,00

TONNO     € 20,00
Tonno scottato alla piastra

SALMONE    € 20,00
trancio di salmone alla piastra 

COTOLETTA SFIZIOSA   € 16,00

SBAGLIATA    € 20,00

TAGLIATA    € 16,00

PAPPARDELLE    € 16,00
pappardelle al ragù di selvaggina con scaglie 
di grana

TAGLIATELLE    € 16,00
con pesto di trevisana e speck

TAGLIOLINI    € 19,00
Tagliolini con frutti di mare 

TAGLIOLINI    € 17,00
alle vongole sfumate con Valdobbiadene

FOCACCIA CON OLIO SALE E ROSMARINO € 6,00
senza glutine                                             + € 3,00
TIGELLE         € 5,00
GNOCCO FRITTO         € 5,00
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(AI SENSI DEL REG. 1169/201) Se soffri di allergie o intolleranze alimentari, segnalalo al nostro personale che potrà metterti in condizione di evitare i generi che contengono prodotti ai quali sei intollerante o allergico. I cibi che serviamo 
in questo locale potrebbero contenere: cereali contenenti glutine, crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latte e derivati, frutta a guscio, sedano, senape, semi di sesamo, anidride solforosa e solfiti, lupino, molluschi.

IN VERSIONE XL                     +€ 3,00

VARIANTE XL                                 + € 5,00

                      € 15,00Insalatone



At the entrance, available to customers, you will find the complete allergen table. IF YOU HAVE ANY DOUBTS ASK OUR STAFF

menu

For desserts ask 
to the staff

Hamburger
MATTARELLO    € 16,00
Bread, Sardinian beef hamburger, tomato,
Sardinian pecorino, caramelized onion , grilled 
peppers, BBQ sauce, salad and bacon

UTENSILE    € 16,00
Bread, Piedmontese beef hamburger, sauce
yogurt, caramelized onion, sweet provolone,
tomato, lettuce and bacon

MESTOLO     € 16,00
Bread, beef hamburger, caramelized onion, garlic 
sauce, cheese, egg, bacon, tomato and salad

CANOVACCIO    € 16,00
Bread, beef hamburger, gorgonzola, mayonnaise,
dried tomatoes, caramelized onion, salad and bacon

CIABATTA     € 16,00
Bread, beef hamburger, DOP buffalo mozzarella, 
grilled courgettes and aubergines, salad, tomato, 
extra virgin olive oil and basil

GREMBIULE     € 16,00
Bread, beef burger, parmesan, ham raw, salad, 
tomato and yogurt sauce

BRONTOLONA    € 16,00
Bread, beef burger, bacon, caramelized onion , 
mayonnaise, cheese, tomato, salad and onion ring 
top

DOUBLE BACON BURGER  € 16,00
Bread, double fassona hamburger, tomatoes, bacon, 
cheese and burger sauce

DOUBLE CHEESE BURGER  € 16,00
Bread, double fassona hamburger, tomatoes, cheese 
and ketchup

 
Adding ingredients from                              + € 1,50
Gluten-free hamburger                                 + € 3,00

Our cutting boards

Complete dishes

The menus are accompanied by tigelle, fried dumplings can 
be ordered 2 times and sauces of our production

TRADITIONAL CUTTING BOARD € 19,00
raw San Daniele DOP ham aged 24 months,
high quality cooked ham, Colli Piacenza salami, 
mortadella with Sicilian gran reserve pistachio and 
Bergamo bacon

DELICIOUS CUTTING BOARD  € 19,00
Roman esplanade, Alto Adige IGP speck, Parma 
coppa IGP, spicy Calabrian esplanade and seasoned 
Apuan lard

ITALIAN CUTTING BOARD  € 20,00
San Daniele DOP raw ham aged 24 months, Colli 
Piacenza salami, Coppa di Parma PGI and trio of 
cheeses

VEGETARIAN CUTTING BOARD   € 16,00
Grilled vegetables, trio of cheeses, caramelized 
onions, Taggiasca olives and artichoke heart

PIACENZA CUTTING BOARD  € 18,00
Coppa Piacentina IGP, stracchino and fried gnocco

CAPRESE    € 12,00
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes and basil

BRESAOLA    € 15,00
Bresaola della Valtellina PGI, parmesan
Reggiano DOP and rocket

PROSCIUTTO SAN DANIELE   € 16,00
San Daniele raw ham 24 months and buffalo 
mozzarella DOP

TURKEY WITH TUNA   € 12,00
Sliced   roast turkey, rocket and cherry tomatoes

Appetizers

Second courses

First courses

...to accompany

Simple preparations, quality dishes for chatting while 
drinking good wine

THE BORETTAN    € 5,00

CRUDAIOLA ARTICHOKES  € 6,00

CHEESE CLOCK    € 10,00

* FRENCH FRIES    € 5,00

* ONION RINGS    € 5,00

* ASCOLANE OLIVES   € 5,00

* RED HOT JALAPEÑOS                            € 7,00

MUSSEL SOUP OR IMPEPATED   € 13,00

CLAMS SOUP OR SOUTÉ  € 13,00

SICILIAN STYLE SQUID RINGS  € 13,00

BALL’S PULLED PORK   € 7,00

VEGETABLE PIE    € 15,00

TARTARE SANDWICH   € 20,00

TARTARE 150 gr of Piemontese Fassona   € 20,00

TUNA     € 20,00
Grilled seared tuna .

SALMON    € 20,00
grilled salmon steak

TASTY CUTLET    € 16,00

WRONG     € 20,00

SLICED      € 16,00
 

PAPPARDELLE    € 16,00
pappardelle with game ragù with parmesan flakes

TAGLIATELLE    € 16,00
with Trevisan pesto and speck

TAGLIOLINI    € 19,00
Tagliolini with seafood 

TAGLIOLINI    € 17,00
with clams and Valdobbiadene sauce

FOCACCIA WITH SALT AND ROSEMARY OIL € 6,00
gluten free                              + € 3,00
TIGELLE          € 5,00
FRIED DUMP                    € 5,00
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(AI SENSI DEL REG. 1169/201) If you suffer from food allergies or intolerances, report it to our staff who will be able to help you avoid foods that contain products to which you are intolerant or allergic. The foods we serve in this location 
may contain: cereals containing gluten, shellfish, eggs, fish, peanuts, soy, milk and derivatives, nuts, celery, mustard, sesame seeds, sulfur dioxide and sulphites, lupine, molluscs.

gluten   crustaceans      egg           fish          peanuts        soy    dairy products  dried fruit    celery      mustard      sesame                          lupins     molluscs

                 

sulfur dioxide 
sulphites

XL VERSION                           +€ 3,00

ITALIA     € 16,00
Tomato, buffalo mozzarella DOP, cherry tomatoes, 
oregano, wild rocket and parmesan flakes.

LOMBARDIA    € 16,00
DOP Campania buffalo mozzarella, Valtellina bresaola, 
wild rocket and mountain pasture cremosino flavored 
with spicy herbs.

MEDITERRANEA    € 16,00
Tomato, buffalo mozzarella from Campania DOP, 
anchovy fillets, olives and cherry tomatoes

TOSCANA    € 16,00
Colonnata IGP lard, acacia honey, Muntok white 
peppercorns and balsamic vinegar glaze.

Pinsa Romana

XL VERSION                           +€ 5,00

   € 15,00Big salads  


